Wilk Inoxxi WLS 1500-32

Nowoczesne urzgdzenia do obrobki miesa

Urzadzenia masarskie Inoxxi to solidne urzadzenia do obrobki migsa przeznaczone

do profesjonalnych zastosowan w sklepach migsnych, zaktadach migsnych

i przetworczych, super- i hipermarketach oraz placéwkach zywienia zbiorowego.
Wszystkie urzadzenia masarskie Inoxxi zbhudowane s3 ze stali nierdzewnej, a ich
konstrukcja zostata zoptymalizowana pod wzgledem wysokiej wydajnosci, tatwosci
czyszczenia, bezpieczenstwa uzytkowania i ergonomicznej pracy. Zastosowane
rozwiazania techniczne sg zgodne z europejskimi standardami w zakresie higieny

i bezpieczenstwa oraz specyficznymi wymaganiami okreslonymi dla maszyn do migsa.

i i * Uchylna misa do fatwego oprozniania
Mle..sza"“ dO farszu * tatwy demontaz nozy w celu
serii MD wyczyszczenia

« Szybko mieszaja mieso, przyprawy iinne Podstawa na czterech kofach (w tym dwa

skfadniki w celu uzyskania jednorodnego .Izjbil(okada) i ierdzewne! blok
farszu do Kiefbasy, hamburgerow, kotletow  ° FOKrywa ze stali nierdzewnej blokowana

i innych w dwoch pozycjach

« Niezawodne, wygodne w uzyciu i fatwe do ~ ° Wytacznik bezp.legzenstwa N
czyszczenia . Wentylowany s!Inlk do pracy glagiej

« Idealne do mniejszych zaktadow . B'|eg wsteczny i zabezpleczelnle. przed
przetworczych i wigkszych sklepow niekontrolowanym uruchomieniem po

« Obudowa, misa i noze wykonane ze stali zaniku zasilania (NVR).

nierdzewnej

Mieszatka do farszu Inoxxi  MD 50 MD 90 MD 120

llo$¢ nozy: 2

Pojemno$¢ misy [L]: 50 90 120
Waga [kg]: 127 137 147
Silnik: 1,85 kW (380V/3-faz./50Hz)
Wysokos¢ [mm]: 1040 1040 1060
Szeroko$¢ [mm): 815 1185 1100
Gtebokos¢ [mm]: 500 500 555

Inoxxi MD 90
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Nadziewarki do farszu serii NX

Profesjonalne nadziewarki zaprojektowane
do dtugich cyklow pracy. Maksymalnie
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200 20 grgonomiczne, wygodne dla operatora.
Wykonane w cafosci ze stali nierdzewnej.
535 3t Solidnos¢, jako$é wykonczenia, fatwosé
Inoxxi NX 22 i precyzja, z jaka pozwalaja pracowac, czyni
560 je idealnymi narzedziami dla przemystu
spozywczego, zaktadow migsnych oraz duzych
8 o35 E sklepow migsnych, super- i hipermarketow.
w 1418 Inoxxi NX 22/32/45
* Mocna, solidna, kompaktowa nadziewarka
535 s * tatwa praca dzieki ergonomicznej pozyciji
Inoxx NX 32 operatora

* tatwa do czyszczenia — bardzo dokfadnie
wykonczona powierzchnia
_T:&"f/_ * Konstrukcija i pokrywa ze stali nierdzewnej
» Wyjmowany ttok z polerowanej stali
B nierdzewnej
§ i * Mozliwos¢ ustawienia predkosci ttoczenia
- 390 * Automatyczny start/stop sterowany kolanem

] @ (dostegpna opcja sterowania stopa)
[ = | @ * 3 lejki ze stali nierdzewnej @ 14, 22 i 30 mm
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Nadziewarka do farszu migsnego Inoxxi NX 22 NX 32 NX 45

Pojemnosc¢ [L]: 22 32 45
[ka]: 19 27 38

Silnik: 0,52 kW/ 380 V/ 3-faz./ 50 Hz

Waga netto [kg]: 119 125 135

Pity do miesa, ryb i drobiu Inoxxi serii BS

390

45

- Przeznaczone do cigcia zamrozonego lub * niskonapigciowa automatyka (24V)
o surowego migsa z kos¢mi, ryb i drobiu. z systemem NVR (No Volt Release)
uniemozliwiajgcym przypadkowy rozruch
3 g 8 Maksymalnie higieniczna, tatwa do silnika po zaniku napiecia, z przyciskiem
Eo ar czyszczenia konstrukcja startu i wytgcznikiem grzybkowym
p— 7 « fatwe czyszczenie i wygodna praca ° Wy’faczniklbezpieczehstwa (krancowy)
=L = e « plaskie, fatwe do czyszczenia powierzchnie W POkrywie
e p pozbawione miejsc, gdzie mogtyby * klasa ochrony IP56 3
gromadzié sig resztki migsa, brud i bakterie  ® Urzadzenia certyfikowane na zgodnos¢
Pifa Inoxxi BS 155T . . Z przepisami w zakresie higieny
MOGI‘la, SO|Idna kOI'IStrUkG]a | bezpieczeﬁstwa 0bsiug|
i niezawodny naped _ _
. L. . Pity wyposazone s3
* konstrukcija ze stali nierdzewnej AISI 304 w odczepiany pojemnik na

* szybkoobrotowy wentylowany silnik _Okrawki oraz w fatwy do
wyciggniecia skrobak ostrza.

@ URZADZENIA MASARSKIE
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Wilk Inoxxi WLS 750-32 oraz WLS 1500-32 8 g

* Wilki przeznaczone dla zaktadow migsnych, * tatwy demontaz zestawu nacinajacego i tacy ) ]
super- i hipermarketow, placowek zywienia zatadowczej w celu doktadnego wyczyszczenia = o
zbiorowego * Bieg wsteczny 600

* Obudowa ze stali nierdzewnej, podstawa na » Wyposazenie dodatkowe: zestaw do Inoxxi WLS 750-32
blokowanych kotach formowania pasztetow lub pedat nozny 1000 755

* Glowica zewnetrzna 32/98 ze stali nierdzewnej. ) ﬁ
Do wyboru zestaw nacinajacy: > B _

— Enterprise: 1 tarcza i 1 n6z samoostrzacy
ze stali nierdzewnej

—Unger S5: @ 98, 3 tarcze, 2 noze
samoostrzace i 2 pierscienie

Wilk Inoxxi WLS 1500-32

dostepny jest z rdznymi typami tacy zatadowczej:

0 poj. 85 L —z podwyzszong $ciang tylng (w standardzie)
0poj. 66 L — ptaska (63 x 93 x 12,5 cm)

Wilk Inoxd WLS 750-32 0 poj. 85 L — z podwyzszong §ciang boczng (84,5 x 92,5 x 11-25 cm)

Wilk Inoxxi WLS 750-32 WLS 1500-32

Glowica: 32/98 32/98

Wydajnos¢: 750 kg/h (12,5 kg/min) 1500 kg/h (25 kg/min)

Silnik: 3 kW/380 V/3-faz./50 Hz 3 kW/380 V/3-faz./50 Hz

Waga netto: 74 kg 117 kg

-
J— -

Model Pita Inoxxi BS 155T Pita Inoxxi BS 182T ) P
Konstrukcja Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej 3 | B
Wymiary 435 x 425 x 845 mm 435x435x 1015 mm o
Waga 32 kg 35 kg g B IF21 | g
Predkos¢ brzeszczotu 15m/s 16 m/s 5
Diugo$¢ brzeszczotu 1550 mm 1820 mm b | R
Szerokosc¢ brzeszczotu 16 mm 16 mm T
Rozmiary cigtych produktow: Wys. 240 mm Wys. 300 mm 30(:35 >

Gfeb. 182 mm Gteb. 190 mm Pifa Inox BS 182T
Klasa ochrony IP 56
Moc silnika 750 W
Zasilanie 230 V/ 50 Hz/ 1-faz.

BS 182T

Nowoczesne urzgdzenia do obrobki migsa
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Wilkomieszatka do farszu miesnego

Inoxxi WXM 800

Wilkomieszatka przeznaczona dla
sklepow migsnych, zakfadow migsnych,
supermarketow i placowek zywienia
zbiorowego

 Obudowa, gtowica, zespot nacinajacy, noze
i misa wykonane ze stali nierdzewnej

1280

¥ 9

» Wysokowydajna gtowica zewnetrzna 32/98.

| 575

=0 Do wyboru zespot nacinajacy:

750

Inoxxi WXM 800

— Enterprise: 1 tarcza i 1 n6z samoostrzacy
ze stali nierdzewnej

— Unger S5: @ 98, 3 tarcze, 2 samoostrzace
noze i 2 pierscienie

* Urzadzenie wyposazone w 2 niezalezne
silniki z funkcja biegu wstecznego

e tatwy demontaz zestawu nacinajacego
i tacy zatadowczej w celu doktadnego
wyczyszczenia

» Konstrukcja zgodna ze standardami
w zakresie higieny i bezpieczenstwa
oraz specyficznymi wymaganiami
okreslonymi dla maszyn do migsa

Inoxxi WXM 800
Glowica: 32/98
Pojemno$¢ misy: 42 L
Wydajnosc: 800 kg/h (13,3 kg/min)
Moc silnika wilka: 2,2 kW

Moc silnika mieszatki: 0,6 kW

Waga netto: 119 kg

NOWOCZESNE ROZWIAZANIA DO OBROBKI ZYWNOSCI DLA PROFESJONALISTOW

Inoxxi to profesjonalna obrébka zywnosci dostosowana do tempa zyciai wysokich N I S CA L E
wymagan jakosciowych konsumentow XXI w. To nowoczesne rozwigzania dla

gastronomii, handlu i przemystu spozywczego, ktdre pozwalajg profesjonalistom

pracowac szybko, wydajnie i na wysokim poziomie.
WWW.INOXXi.eu, WwWW.inoxxi.pl

Dystrybucja w Polsce: Uniscale Sp. z 0.0.
ul. Optotek 29, 01-940 Warszawa
tel. (0 22) 569 52 50, faks (0 22) 569 52 51
www.uniscale.pl



