Solidna konstrukcja, wygoda i sty

— - - Krajalnice Inoxxi to solidne maszyny przeznaczone do wydajnej
codziennej pracy w placowkach handlowych. Znajdziesz wsrdd nich:
ergonomiczne krajalnice reczne z nozem pochylonym i prostym,

& wydajne krajalnice pofautomatyczne oraz wyrafinowane maszyny

. ' .+ wstylu retro — do wnetrz, w ktdérych styl ma szczegolne znaczenie.

Krajalnice reczne

Krajalnice Inoxxi - seria R

Najwazniejsze zalety: Krajalnice reczne z nozem
* Ergonomiczna konstrukcja pQChylonym’ przeznaczone do ¥
; uzytku w supermarketach, sklepach

pozwala pracowac lekko i cateringu. Idealne do krojenia

i bez wysitku wedlin i sera. Wbudowana ostrzatka
« Najwyzszy standard higieny umozliwia skuteczne ostrzenie

dzieki nowoczesnym z zac.howaniem wszelkich yvymogéw

rozwiazaniom bezpieczenstwa. Ergonomiczna

konstrukcja skraca czas potrzebny

na czyszczenie i konserwacje. Kazdy
* Bezpieczna praca z modeli dostepny jest takze w wersji
« Niskie koszty eksploatacji — do krojenia sera. Wersje do ,Krojenia

tanie czesci eksploatacyjne sera majg plytg oporowa, noz

(noz, kamienie ostrzace) i pokrywe noza pokryte teflonem.

* Nowoczesna stylizacja
i elegancki wyglad

konstrukcyjnym

Model Inoxxi R250 Inoxxi R300
Typ rgczna z nozem pochylonym
Moc silnika 130 W 250 W
Srednica noza 250 mm 300 mm

. . 7210 x 150 mm 11200 x 220 mm
Maksymalne wymiary krojonego produktu 175 mm 200 mm
Grubos¢ plastra 0-12mm 0-13mm
Wymiary krajalnicy 590 x 430 x 400 mm 630 x 440 x 460 mm

(dt. x szer. x wys.)
Waga urzadzenia 16 kg 22 kg



Najwazniejsze zalety krajalnic
serii PN:
* tatwosc¢ czyszczenia

» Solidna, w catosci metalowa
konstrukcja

* Bezpieczna praca
» Wysoka niezawodno$¢

* Konstrukcja wykonana
w catosci z metalu

* Bardzo mocny silnik
0 mocy 370 W

Praktyczne wyposazenie:

* Zintegrowana ostrzatka noza

» Metalowa ostona krojonego
produktu

* Gumowana podstawa

Profesjonalne krajalnice reczne
Inoxxi - seria PN

Krajalnice Inoxxi PN zaprojektowano

z mysla o najbardziej wymagajacych
uzytkownikach. Zakres stosowania tych
urzagdzen obejmuje wszystkie srodowiska
pracy, od supermarketow po przemyst
przetworczy. NOz o unikatowej konstrukciji
pozwala na krojenie surowego miesa,
wedlin, serow (przy zastosowaniu
urzadzenia w wersji z powtoka teflonowa)
oraz warzyw i owocow. Uzyte materiaty
(anodyzowane aluminium, stal nierdzewna

i tworzywa sztuczne) zapewniajg trwatosc, 1& y 0
i

wytrzymatos¢ i wysoki poziom higieny. J
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Model Inoxxi PN300 Inoxxi PN330 Inoxxi PN350
Typ reczna z nozem pochylonym

Moc silnika 370w

Srednica noza 300 mm 330 mm 350 mm
Maksymalne wymiary 171180 x 250 mm 171190 x 260 mm 1230 x 250 mm
krojonego produktu @210 mm @230 mm @230 mm
Grubos¢ plastra 0—14mm

Wymiary maks. 680 x 560 x 570 mm 700 x 560 x 570 mm 760 x 560 x 600 mm
(szer. x gteh. x wys.)

Rozstaw ndg (szer. x gigh.) 540 x 370 mm

Waga 29 kg 33 kg 36 kg
Obudowa wykonana z anodowanego aluminium

Zasilanie 220 V/50 Hz/1-faz.

Klasa ochrony IP55

KRAJALNICE



Krajalnice reczne

Krajalnice z nozem prostym
Inoxxi — seria PNS

Te krajalnice reczne z nozem prostym
idealnie nadajg sie do krojenia
wszystkich produktéw wedliniarskich
i serow. W szczegolnosci dobrze
spisujg sie przy krojeniu produktow

0 nietypowych rozmiarach lub
twardych, pokrojg sprawnie
dtugodojrzewajgcg szynke czy duzg
mortadele. Specjalnie zaprojektowany
docisk utrzymuje krojony produkt

w stabilnej pozyciji i utatwia krojenie.

Model Inoxxi PNS300 Inoxxi PNS 330 Inoxxi PNS 350
Typ reczna z nozem prostym

Moc silnika 250 W 250 W 30w
$rednica noza 300 mm 330 mm 350 mm
Maksymalne wymiary 171230 x 260 mm 21235 x 300 mm 21255 x 300 mm
krojonego produktu @230 mm @235mm @255 mm
Grubos¢ plastra 0—14mm

Wymiary maks. catkowite (szer. x gigh. x wys.) 850 x 570 x 600 mm 50 x 570 x 600 mm 920 x 710 x 630 mm
Waga urzadzenia 32 kg 35kg 47 kg

Krajalnica Inoxxi Retro N300

. - Najwazniejsze zalety:
Gdy elegancja ma znaczenie, idealnym I l y

wyborem jest krajalnica Inoxxi Retro.
Ta w petni funkcjonalna krajalnica
bedzie ozdobg kazdego sklepu
i lokalu gastronomicznego, w ktérym
oferowane sg wedliny. Inoxxi Retro N300
to krajalnica reczna z nozem prostym
0 $rednicy 300 mm. Idealna do krojenia
szynek parmenskich.
* Krajalnica obstugiwana recznie —
nie ma zamontowanego silnika
* Mozliwos$¢ dokupienia kolumnowej
podstawy krajalnicy w jednym
z 4 stylowych ksztaftow

» Wytrzymata konstrukcja —
urzadzenie w catosci
zbudowane z aluminium i stali
nierdzewnej

e tatwe czyszczenie dzigki
przemyslanym rozwigzaniom

konstrukcyjnym

» N0z ze stali chromowe;
100Cr6, jednej z najlepszych
stali stosowanych w nozach
do krajalnic

* |dealna do krojenia twardych
produktow takich jak szynki

Krajalnice retro i podstawg mozna zamowic

Model Inoxxi Retro N300 w dowolnym kolorze, takze z logotypem

Typ reczna z nozem prostym :#gmﬁvﬁmjm \\;lvlg?g[::fela albo innym parmenSkle
Srednica noza 300 mm

Maksymalne wymiary A 214 x 240 mm

krojonego produktu @215 mm

Grubosé plastra 0—3mm

Dtugos$¢ posuwu stotu 280 mm

Przestrzen pracy (di. x szer. x wys.) 800 x 585 x 650 mm

Waga 44,5kg




Najwazniejsze zalety:

* Silnik 0 mocy 570 W
zapewnia szybka
| bezproblemowg prace
Dzieki mozliwosci ustawienia
ilosci krojonych plastrow
obstuga urzadzenia jest
jeszcze tatwiejsza
Prosty w uzyciu, intuicyjny
panel kontrolny pozwala
na ustawienie wszystkich
parametrow pracy

Wszystkie elementy
urzadzenia sg tatwo
dostepne a mozliwosc ich
szybkiego zdemontowania
Znaczaco przyspiesza proces
czyszczenia

Mozliwos¢ pracy w trybie
manualnym
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Krajalnice

pétautomatyczne Inoxxi (gl
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— seria Semi-Auto

Krajalnice pdtautomatyczne do
profesjonalnych zastosowan. Kazda

z nich moze byc¢ takze uzywana jak zwykta
krajalnica manualna. Mozliwos¢ ptynnej
zmiany dfugosci posuwu stotu zauwazalnie
przyspiesza krojenie produktow. tatwe do
czyszczenia. Nowoczesne rozwigzanie
zespotu kamieni ostrzacych pozwala na
ostrzenie noza jednym ruchem.

Dodatkowo, w krajalnicy Semi-Auto 350

na panelu operatora mozna ustawic

nastepujace parametry procesu krojenia:

* |los¢ krojonych plastrow

* Szybkos¢ noza (funkcja przydatna przy
krojeniu wedlin bardzo twardych lub
bardzo miekkich)

* Dtugos¢ posuwu stotu podawczego

* Szybkos¢ posuwu stotu podawczego

o

Inoxxi Semi-Auto 350

Model Semi-Auto 300 Semi-Auto 350
Typ potautomatyczne z nozem pochylonym

Moc silnika 570 W
$rednica noza 300 mm 350 mm
Maksymalne wymiary 1220 x 210 mm 71290 x 210 mm
krojonego produktu @ do 200 mm @ do 250 mm
Grubos¢ plastra 0-14 mm 0-22mm
Wymiary urzadzenia (szer. x gigb. x wys.) 430 x 340 x 530 mm 790 x 680 x 670 mm
Min. przestrzen pracy (df. x szer. x wys.) 760 x 580 x 805 mm 880 x 680 x 840 mm
Waga urzadzenia 67 kg

NOWOCZESNE ROZWIAZANIA DO OBROBKI ZYWNOSCI| DLA PROFESJONALISTOW

Inoxxi to profesjonalna obrébka zywno$ci dostosowana do tempa zycia
i wysokich wymagan jakosciowych konsumentow XXI w. To nowoczesne
rozwigzania dla gastronomii, handlu i przemystu spozywczego, ktére pozwalaja
profesjonalistom pracowac szybko, wydajnie i na wysokim poziomie.
WWW.INOXXi.eu, WWWw.inoxxi.pl

UNISCALE

Dystrybucja w Polsce: Uniscale Sp. z 0.0.
ul. Optotek 29, 01-940 Warszawa
tel. (0 22) 569 52 50, faks (0 22) 569 52 51
www.uniscale.pl




